Rosso — Le Campette, IGP
Umbria 0,11 550
Blaubeere, Pflaume, Kakao 0,751 35,00

SNACKS

Oliven eingelegt und gewiirzt 5
Zitronen-Tyhmianbutter, Brot 6 // Solei, rote Zwiebel, Senf 4
Pickles 6 /I Brotkorb 2,50

SPEISEN ZUM TEILEN

Puntarella, Zitrone, schwarze Olive, Parmesan 7
Ofen Drillinge, Zitronen-Pfeffer Mayonnaise 8
Rotkrautsalat, Karotte, Koriander, Sesam, Erdnuss 9
Burrata, convierter Lauch, Fenchelsamen, Haselnuss, Kerbel 15
Saiblingsmatjes, Rettich, Orange, Sauerrahm, Kren, Dill 15
Pasta e Lenticchie, Berglinsen, getr. Tomaten, rote Zwiebel, Salsa Verde 15
Pilzricotta, WeiBweinsahne-Sofle, Wirsing, Walnuss 18
Wildschweinragout vom Jager Joseph Walter,
Dorrpflaume, Parmesan-Polenta, Rosmarin, Pinienkerne 23

DESSERT

Apfel Tarte Tatin, Creme Fraiche 8
Panna Cotta, Birne, Mandelkrokant 8
Schokoladentriiffel, Meersalz 1
*Unsere Lebensmittel beziehen wir von:

Fische von der Fischerei Aumiihle // Gemiise, Eier, Lamm vom Billeshergerhof in Moosinning //
Rindfleisch von Alfons Epsenberger / Zicklein, Rind & Ziegenkase vom Michlhauer, Sebastian Meier, Stockau, Oberpfalz //



