
, 

 

 

 

SPEISEN. TEILEN. ALLES AUF DEM TISCH 
 

Oliven, eingelegt und gewürzt          5 
Kräuter-Grapefruitbutter, Brot          6 
Fava, Balsamico Zwiebeln, Brot                 7 
Pickles              6 
Brotkorb            2,50 
 

Endiviensalal, Radieschen, Kerne, Zitronen Dressing       8 
Ofendrillinge, Aji Verde           9 
Weiße Bohne, Rosenkohl, Ahorn Chili Sirup, Petersilie, Dill     10 
Burrata, Radicchio, Blutorange, Haselnuss       15 
Saiblingsmatjes, zweierlei Puntarelle, Sauerrahm, Dill     16 
 
Gebackener Sellerie, Rosmarinpolenta, Chiliöl, gepickelter Kürbis, Topinambur Chip 19 
Serviettenknödel, Nussbutter, Schmelzzwiebel, Bergkäse, Karotten-Ingwersalat 20 
Rindergulasch vom Alfons Espenberger  
Rotwein, Kartoffelstampf, Cranberry Chutney       25 
 
Danach 
      

Apfel Tarte Tatin, Creme Fraiche          8 
Schokoladenganache, Kirsche          8 
Schokoladentrüffel , Chili           1,50 
 
 

Gewürztraminer, Spätlese, Weinhof Scheu     5 cl     4 
Williams Birne, Faude - feine Brände aus dem Schwarzwald   2 cl                8 

                                                                                                           Apero Senza - Volée Sprizz    9   
                                                                                                                   Volée, Fritz Müller (alk.frei), Soda, Orange                                              

   
 

                                                                                                                  Vino Tinto, Quinta do Escudial    0,2l    9                                                                                              
                                                                                                                   Dunkle Frucht, würuig, harmonisch 

                                                                         
 

 

 


